	TORTILLA DE HABAS CON JAMÓN



	

	
Preparación: 30 MINUTOS - Dificultad: MEDIA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

huevo, 8 unidad

jamón serrano(taquitos), 50 gramo

haba(tierna pelada), 200 gramo

sal, al gusto

aceite de oliva para freir, al gusto
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PREPARACIÓN: 

En una sartén honda tapada, freír lentamente las habas con 2 cucharadas de aceite y un poco de sal hasta que estén tiernas. Agregar el jamón y dar unas vueltas con una cuchara de madera. Reservar sobre papel absorbente. A continuación, batir los huevos, incorporar las habas con el jamón y cuajar la tortilla en una sartén con una cucharada de aceite caliente. 




